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-EES l - | | e Pavé de saumon a la bisque de homard ............................ 14€00/pers
| | | ® Cassolette de fruits de mer au champagne........................ 12€00/pers
‘e Terrine de foie gras (environ 70 g) ® Supréme de chapon aux morilles et au vin jaune........... 20€00/pers
et SON QUG €1 C U O e tecussessen sesapesahensmesseushshspsishussssss 12€00/pers e Caille rétie farcie aux marrons et au fenouil......................... 16€00/pers
® Terrine de sandre au saumon fume, ._
creme fouettée au raifort ..., 8€00/pers -EMENT-
e Carpaccio de gravelax au citron vert ® Cocotte de marrons a la creme (100 g)...eeeeecececrerereeecerereeenens 4€00
(@ NV O B e e e e e e o 9€00/pers © PONMNIMIE QNQA oo e seeeesesessseseseessesesessseassesesesessesesessessesenns 2€00
® Velouté de cepes (250l ). 6€00/pers ® Ecrase de patates douces au gingembre (100 g) .orrve Rt
) Eeinle = e =i e el er= 10 b 1810 e 1) R 2€50
® Plateau de fruits de MEr ... 28€00/pers
‘ - BBUCEURs |
Composition : Crevettes 20/30, 5 pieces
Bulots moyens, 6 pieces ‘
Huitres moyennes, 6 piéces e Assortiment de mignardises (4pieces/pers).....wenne.. 5€50/pers
Pinces de tourteaux, 2 piéces e Blche de noél (réservation avant le 20/12/23)
Moules _ _ CaAfE OU COCOIALt oo eeeseseesseeessseessesessesesssesssenene 3€50/pers
Mayonnaise, aioll, citron, rince doigt _
Marron ou grand IVIAFRIET ... i sirsitasssisnanssesssssssssisssssss 4€00/pers
@ OPLION V2 hOMAId........eeeeecee et eessssess s s s s nens Feuillantine chocolat et sa creme anglaise........................... 4€00/pers




